
Speiseplan vom 16.03.2026 - 22.03.2026

Speisen werden unter Verwendung von Jodsalz
hergestellt.

Änderungen vorbehalten!

Grundschule der Vielfalt und Toleranz

DE-BY-006-60057-V

Das Johanniterteam wünscht allen guten Appetit!

Folgende Lebensmittel finden bei uns ausschließlich in Bio Qualität Verwendung:
· Kartoffeln
· Tomatenmark und Schältomaten
· Milch, Sahne, Joghurt, Quark
· Hülsenfrüchte

· Eier
· Nudeln
· Rinderhackfleisch

· Soja
· Reis

Suppe Menü 1 Standard Menü Dessert

Montag, 
16.03.26

Grießnockerlsuppe 
51,511,52,54,58,60 

Schupfnudeln 51,511,54,60 

Apfelmus 2 

Linseneintopf mit Gemü-
seeinlage (ViTo) 60 

Vollkornbaguette 
51,511,514,515,516 

Dienstag, 
17.03.26

Hähnchenschnitzel 
2,7,9,11,51,511,54 

Wedges Beilage 
16,52,54,57,58,60 

Ketchup 

Veganes Schnitzel 51,511 

Wedges Beilage 
16,52,54,57,58,60 

Ketchup 

Frischobst 

Mittwoch, 
18.03.26

Kürbiscremesuppe 
46,51,52,58,60 

Gnocchi al Forno 
19,51,511,52,54,58 

Bio Vanillejoghurt 19,52,58 

Donnerstag, 
19.03.26

Gemüse-Bolognese mit 
Bio Soja 57,60 

Bio Hörnchennudeln 51,511 

Bio Fruchtquark 19,52,58 

Enthält Zusatzstoffe: (2) mit Antioxidationsmittel; (7) mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln; (9) mit Zuckerarten und Süßungsmitteln; (11) kann bei Übermäßigen Verzehr abfüh-
rend wirken; (16) mit Phosphat; (19) mit Milcheiweiß 
Enthält Allergene: (46) mit Stärke; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse; (515) Gerste 
und Gersteerzeugnisse; (516) Hafer und Hafererzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (60) Sellerie und -
erzeugnisse 


